TWOJE OWOCE ZACHOWAJA SWIEZOSC

Ismigm fOISO

Better chemistry

H#wybieramINNVIGO



Gruszki .
« Brzoskwinie . :

Swieze, tadnie wygladajgce owoce to to-
war pozadany przez konsumentéw. Zaraz
po zbiorach, takich jabtek czy gruszek nie
brakuje. Jednak im dalej od zbioréw tym
trudniej utrzymac wysoka jakos¢ owocow,
ktore po kilkumiesiecznym okresie prze-
chowywania, trafiajac na poétke sklepowa,
nadal musza wygladac¢ apetycznie i Swiezo.
Tymczasem wiasciwe przechowanie zbio-
row jest procesem ztozonym i kosztownym.
Dzieki produktowi FruitSmart przechowy-
wanie jabtek, gruszek, moreli, Sliwek, brzo-
skwin, nektarynek i kiwi staje sie prostsze.

POZNAJ
FRUITSMAT

FruitSmart 3,3 VP jest polskim srodkiem na ba-
zie1l-MCP (1-metylocyklopropen)dosamodziel-
nego stosowania w kazdym rodzaju szczelnej
przechowalni. Dzieki FruitSmart jabtka, grusz-
ki, morele, S$liwki, brzoskwinie, nektarynki
i kiwi lepiej sie przechowuja: nie wiedna, nie
traca jedrnosci, sg rowniez mniej podatne na
choroby przechowalnicze zwigzane z proce-
sem dojrzewania.

JAK DZIALA
FRUITSMART?

Po zbiorze owoc bardzo intensywnie wy-
twarza etylen. Nadmiar etylenu, trafiajac do
powietrza, stymuluje jeszcze bardziej jego
produkcje przez co owoce zaczynajg coraz
szybciej dojrzewac i w konsekwencji ,starzeja”
sie tracac zdolnosci do dtugotrwatego prze-
chowywania.

Substancja aktywna 1-MCP (1-metylocyklo-
propen) zawarta w FruitSmart blokuje recep-
tory etylenu, dzieki czemu hamowane s3 pro-
cesy dojrzewania zachodzace w owocach pod

jego wptywem.




STOSOWANIE

FRUITSMART
Prostota stosowania Fruitsmart powodu- O dlugim przechowywaniu najwyzszej
je, ze $rodek doskonale nadaje sie do sa- jakosci owocdw decyduje:
modzielnej aplikacji w praktycznie kazdej Zbiér w optymalnym dla danej odmiany
chtodni lub przechowalni spetniajacej tylko fazie dojrzatosci (zalecamy wykonanie
jeden warunek - na czas aplikacji komora testu skrobiowego, pomiaru jedrnosci
(chtodnia, przechowalnia) musi by¢ szczelna. i indeksu Streifa)
Nie potrzeba specjalistycznego sprzetu ani Mozliwie krétki czas zapetnienia komo-
skomplikowanego przeszkolenia. ry, optymalnie 3-4 dni, maksymalnie do
7-10 dni
Odpowiednie schtodzenie owocdéw przed
aplikacja

Wywietrzenie komory przed aplikacja
(pozbycie sie zbednego etylenu)
Unikniecie zroszenia owocow

Ponowne wywietrzenie komory a nastep-
nie szczelne jej zamkniecie i ustawienie
wiasciwych parametrow.

ZACHOWAJA SWIEZOSC

POLSKI PRODUKT NAJWYZSZA JAKOSC
FruitSmart to polski srodek do Pozwala zachowac jakos$¢ zaréwno

przechowywania owocéw zawierajacy 1 MCP w transporcie, jak i na pétkach sklepowych.

MNIEJ USZKODZEN WIECEJ MOZLIWOSCI
Minimalizuje ryzyko uszkodzen i strat Lepszy produkt to wiecej mozliwosci
podczas przechowywania. sprzedazy, wyzsza cena i zysk.

DLUZSZA SWIEZOSC

Opdznia procesy przejrzewania i sprawia,
ze owoce dtuzej zachowuja swoja
naturalna swiezosc.

SPRAWDZONA SKUTECZNOSC
Od kilku lat z powodzeniem stosowany
przez polskich sadownikéw

LEGALNY I TANI OSZCZEDNOSC ENERGII
FruitSmart to legalny, polski Zmniejsza zuzycie pradu potrzebnego do
produkt posiadajacy zezwolenie pracy uktadu chtodniczego w komorach
Ministerstwa Rolnictwa przechowalniczych*.

i Rozwoju Wsi.




JESTES ZAINTERESOWANY FRUITSMART? SKONTAKTUJ SIE Z NAMI
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Oryginalny produkt FruitSmart kupisz:
4 I

- J

Zesrodkow ochrony roslin nalezy korzystacz zachowaniem bezpiezenstwa. Przed kazdym uzycem przeczytajinformacje zamieszczone w etykiece
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iinformadie dotyczace produktu. Zwroc uwage na zwroty wskazujace rodzaj zagroZenia oraz przestrzegaj srodkow bezpieczeristwa zamieszzonych fr u |tS m a rt ] p I

w etykiece. Uwaga: Przy sporzadzaniu, a nastepnie stosowaniu mieszanin zbiomikowych z innymi produktami, nalezy przestrzegac zalecer z

etykiet produktéw wchodzacych w skdad mieszaniny zbiomikowej. Warto zawsze zrobi¢ probe mieszania przed wykonaniem zabiegu. n E




