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Smartuj swoje

Warzywa

Swieze, tadnie wygladajgce warzywa to towar pozadany przez
konsumentdw. Zaraz po zbiorach, takich pomidoréw czy kapusty
nie brakuje.Jednak im dalej od zbioréw tym trudniej utrzymac
wysoka jakos¢ warzyw, ktére po okresie przechowywania, trafiajac
na potke sklepowa, nadal musza wygladac¢ apetycznie i Swiezo.
Tymczasem wiasciwe przechowanie zbioréw jest procesem ztozo-
nym i kosztownym. Dzieki produktowi FruitSmart przechowywanie

warzyw staje sie prostsze.

POZNAJ
FRUITSMAT

FruitSmart 3,3 VP jest polskim
Srodkiem na bazie 1-MCP
(1-metylocyklopropen)

do samodzielnego stosowania
w kazdym rodzaju szczelnej
przechowalni. Dzieki FruitSmart
papryka, pomidory czy kapusta
lepiej sie przechowuja:

nie wiedng, nie traca jedrnosci,
s réwniez mniej podatne

na choroby przechowalnicze
zwigzane z procesem
dojrzewania.

JAK DZIALA
FRUITSMART?

Po zbiorze warzywa bardzo
intensywnie wytwarzaja etylen.
Nadmiar etylenu, trafiajac

do powietrza, stymuluje jeszcze
bardziej jego produkcje przez

Co warzywa zaczynajg coraz szyb-

ciej dojrzewac i w konsekwencji
~starzeja” sie tracac zdolnosci

do dtugotrwatego przechowywa-
nia. Substancja aktywna 1-MCP
(1-metylocyklopropen) zawarta
w FruitSmart blokuje receptory

etylenu, dzieki czemu hamowane
sg procesy dojrzewania zachodza-

ce w warzywach pod jego wply-
wem.

FruitSma.rt

CO'TO JEST
1-MCP?

Substancja aktywna 1-MCP
(1-metylocyklopropen)
zawarta w/FruitSmart blokuje
receptory etylenu, dzieki
czemu hamowane s3 procesy.
dojrzewania zachodzace

w owocach pod jego wptywem.




DAWKA REJESTRACYINA STOSOWAN I E MNIEJ USZKODZEN

Pomidory (odmiany o czerwonej skérce), Minimalizuje ryzyko
papryka, oberzyna: 0,049 g/m? FRUITSMART uszkodzen i strat podczas

Kapusta gtowiasta, kapusta pekinska, .
brokut: 0,049 g/m3 . . przechowywania.
Roéliny ozdobne (przechowywanie Prostota stosowania Fruitsmart

kwiatéw): 0,024 g/m3 powoduje, ze Srodek doskonale

Tulipany i inne rosliny cebulowe uprawiane nadaje SiQ do samodzielnej

gzw'ixéprzecmwywa”'e cebulek): aplikacji w praktycznie kazdej o :

e chtodni lub przechowalni Opoznia procesy przejrzewa-

spetniajacej tylko jeden warunek nia i sprawia, ze owoce dtuzej
- na czas aplikacji komora zachowuja swoja naturalng
(chtodnia, przechowalnia) musi SWiI€z0scC.
by¢ szczelna. Nie potrzeba
specjalistycznego sprzetu ani
skomplikowanego przeszkolenia.

DLUZSZA SWIEZOSC

LEGALNY I TANI

FruitSmart to legalny, polski
produkt posiadajacy zezwo-
POLSKI PRODUKT lenie Ministerstwa Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.

FruitSmart to polski srodek

do przechowywania owocéw

zawierajacy 1MCP NAJWYZSZA JAKOSC
Pozwala zachowac jakos¢
O dtugim przechowywaniu naj- zaréwno w transporcie,
« Pomidory wyzszej jakosci warzyw decyduje: jak i na pétkach sklepowych.
e Papryka
+ Oberzyna Zbiér w optymalnym
+ Kapusta gtowiasta dla danej odmiany fazie
+  Kapusta pekinska dojrzatosci WIECEJ MOZLIWOSCI
e Brokut P — i i
> Roogn:y ozdabhs Termin aplikacji: pomidory, Ir_rfgzsli)//v opsfgflsup"r';;?je‘;‘é'ecej
(przechowywanie kwiatéw) papryka, oberzyna - do 24h - i vk -
« Tulipany iinne rosliny od zbioru; kapusta gtowiasta, Serarasl R L A7EL0
cebulowe pekinska, brokut - do 7 dni
(przechowywanie cebulek) od zbioru; rosliny ozdobne,

cebulki - natychmiast SPRAWDZONA
po zbiorze SKUTECZNOSC

Wywietrzenie komory przed Od kilku lat z powodze‘niem
aplikacja (pozbycie sie stosowany przez polskich

zbednego etylenu) sadownikow.

Ponowne wywietrzenie ko-

mory a nastepnie szczelne OSZCZEDNOSC ENERGII

jej zamkniecie i ustawienie Zmniejsza zujycie prqdu

wiasciwych parametréw. potrzebnego do pracy ukfadu
chtodniczego w komorach
przechowalniczych*.
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a zwroly wskazujgce rodzaj
2estrzeqac Zaleceri 2 etykiet

Gw ochrony roslin nalezy korzystac 2 zachowaniem ieczefistwa. Przed kazdym uyciem przeczylaj informacje 2a w elykiecie | informacje dotyczgce produktu. Zwrdc u
Ofaz przestrzega) $rodk Uwaga: Pry spo wych 2 innymi produktami, nal
v wehodzacych w sklad m rto zawsze zrobi¢ prdbe mieszania przed wykonaniem zab L‘JU
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Better chemistry




