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Smartuj swoje

Warzywa i owoce

Swieze, tadnie wygladajace jabtko to towar pozadany przez
konsumentow. Jesienia, zaraz po zbiorach, takich jabtek nie
brakuje. Jednak im dalej od zbiorow tym trudniej utrzymac
wysoka jakos¢ owocow, ktore po kilkkumiesiecznym okresie
przechowywania, trafiajgc na potke sklepowa, nadal musza
wygladac¢ apetycznie i Swiezo nawet przez kilkanascie dni.
Przechowalnictwo stato sie wiec ogromnym wyzwaniem dla

producentéw owocow.

POZNAJ
FRUITSMAT

FruitSmart 3,3 VP jest polskim
srodkiem na bazie 1-MCP
(1-metylocyklopropen)

do samodzielnego stosowania
w kazdym rodzaju szczelnej
przechowalni.

FruitSmart to propozycja dla
sadownikow, ktorzy cenig sobie
niezaleznosc bez potrzeby
umawiania sie i oczekiwania

na serwis, ktory wykona
aplikacje produktu w komorze
przechowalniczej.

STOSOWANIE
FRUITSMART

Prostota stosowania Fruitsmart
powoduje, ze srodek nadaje sie do
samodzielnej aplikacji w praktycznie
kazdej przechowalni spetiajacej
tylko jeden warunek - na czas
aplikacji komora musi by¢ szczelna.
Nie potrzeba specjalistycznego
sprzetu ani skomplikowanego
przeszkolenia. Z obserwacji oraz
doswiadczen przeprowadzonych

w praktyce wynika, ze im mniegj
zaawansowana technologicznie jest
komora, tym osiagane efekty daja
wiecej korzysci..

FruitSma.rt

ZEGO

TAK SIE DZIEJE?

Po zbiorze owoc b3;"!ardzo-inten_—
sywnie wytwarza etylen. Nadmiag
etyleny, trafiajac do powietrza;
stymuluje jeszcze bardziej jego
produkcje przez co owoce
zaczynaja coraz szybciej dojrze-
wac i w konsekwencji ,starzeja”
sie tracac zdolnosci do diugo-

trwalego przechowywania.

Substancja aktywna 1-MCP
zawarta w FruitSmart blokuje
receptory etylenu, dzieki czemu
hamowane sa procesy dojrzewa-
nia zachodzace w owocach pod
jego wplywem



Dzieki FruitSmart jabtka lepiej ° FruitSmart mozna kupic

sie przechowuja: nie wiedna, nie FruitSmart to tatwo we wszystkich dobrych sklepach

traca jedrnosci, sa réwniez mniej dostepny, Iegqlny ze srodkami ochrony roslin.

podatne na H

choroby przechowalnicze zwigza- pOIS.kl pTOdUKt

ne z procesem dojrzewania. zawierajqcy 1-MCP.

Cenisz sobie ni€zaleznosc, ' Skuteczno$¢ dziatania FruitSmart Zapoznaj sie

potrzebujesz pewnosci i wiesz, ze zalezy od spetnienia wymagan instrukcja stosowania

czas ma najwieksze znaczenie? niezbednych przy prawidiowej M dostepna na stronie
aplikacji produktu. F www.fruitsmart.pl lub

WYBIERZ Stosowanie FruitSmart jest proste = na YouTube.

sprzetu, ani skomplikowanego

) 'y
FRUITSMART! i nie wymaga specjalistycznego
Zeskanuj kod

INNVIGO dostarcza produkt prz’ejsfzkolenia. . .
najwyzszej jakosci wplywajacy na Jesli jed.nak potr;ebu;esz wsparC|a.
przediuzenie trwatosci jablek w przy aplikacji FruitSmart, skontaktuj
przechowalni. sie z Dystrybutorem.
5
\‘ O dlugim przechowywaniu Chcac zapewnic¢ odpowiednig
\: N A 4 najwyzszej jakosci owocow naturalng swiezosc i jedrnosc
\\\i}\\\\\:ﬁ T « 4 decyduja: w polaczeniu z jakoscia przez dhugi
SN \\ i\ ,\' e . 000000000 okres przechowywania jablek,
Podczas przechowywania jablek zbior w optymalnej dla danej zastosuj FruitSmart:
w.kemorach/zaawansowanych odmiany fazie dojrzatosci atwo dost . dut
technolégicznie takich jak KA, zbiorczej atwo dostepny ha rynku produ

ULO czy DKA fatwiej jest spowol- Z1-MCP

) \ / : jak najkrotszy czas zbioru
ni¢.proces dojrzewania owocow

i zapetniania komory prosta, samodzielna aplikacja

sterujac stezeniem tlenu czy - w optymalnym terminie
dwutlenku wegla, natomiast prze- jak najszybsza aplikacja . ; B
chowywanie w zwyklej chiodni nie FruitSmart skutecznosc dziatania potW|er—
daje juz takich mozliwosci. dzona przez sadownikow
Stosujac FruitSmart, zaawanso- do stosowania w kazdym typie
wanie technologiczne komory przechowalni

ma mniejsze znaczenie.
FruitSmart zastosowany zaraz
po zbiorze blokuje produkcje
etylenu, dzieki czemu owoce
nie ,starzeja sie” bez wzgledu
na rodzaj komory.



Aplikacja
FruitSmart

KROK PO KROKU

1. Zmierz objetos¢ komory
w m3, na tej podstawie
oblicz potrzebng ilos¢ srodka
FruitSmart do zaaplikowania
w komorze.

© Srednia dawka to
0,042 -0,048 gna 1 m?3 lub
inaczej 4,2-4,8 g na 100 m3
komory.

© Uwaga: wlasciwa ilos¢
FruitSmart do zaaplikowania
dobieramy do objetosci
komory w m3. O dawce
nie decyduje masa owocow
ztozona w komorze tylko jej
objetos¢ w ms.

2. Po napetnieniu komory
owocami schiodz je do
odpowiedniej temperatury
(wazne, aby wszystkie owoce
byly tak samo schtodzone).

3. Przed przystapieniem
do aplikacji wywietrz komore
(ok. 20-30 minut), aby pozbyc¢
sie etylenu.

4. Zamknij komore, a nastepnie

wiacz wentylatory w komorze.

5. Do naczynia wlej okoto
8-10 litrow cieptej (ok. 45°C)
wody.
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Naczynie ustaw w chtodni

i zanurz w nim pompke
(sprawdz czy w pompce
znajduja sie baterie, ktorych
moc wystarczy na czas
potrzebny do aplikacji

(ok. 24 godziny)

Dawke FruitSmart dobieramy
zawsze na podstawie wielkosci
komory, bez wzgledu na ilo$¢
zgromadzonych w niej owocow.
Objetos¢ komory wylicza sie

w metrach szesciennych
mnozac trzy podstawowe
wymiary przechowalni:
szerokosc¢ x dlugosé x wysokosg,
jeszcze przed wypeitnieniem jej
owocami.

Do naczynia wrzu¢ odmie-
rzona dawke preparatu
FruitSmart. Produkt pakowany
jest w wodno-rozpuszczalna
folie, w ktorej znajduje sie
biaty proszek. Wrzuc caly
woreczek - powinien rozpus-
ci¢ sie w ciagu 2-10 min.

. ‘..

Jesli jednorazowa dawka '
przekracza 70 g FruitSmart

na komore, roztéz ja do
dwoch naczyn.

Zamknij szczelnie komore
na 24 godziny, dopilnuj aby
w tym czasie nikt jej nie
otwierat.

Po 24 godzinach otwérz
komore i wietrz jg przez
15-20 min.

Po zakonczeniu aplikacji g
FruitSmart mozesz wykonywac ¥
wszystkie standardowe o
czynnosci przechowalnicze.
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Postaw na skuteczne

rozwiqgzania!
W naczyniu z preparatem ~Produkt FruitSmart zastosowatem w sezonie 2015/2016 po raz pierwszy
FruitSmart moze pozostac biaty w dwoch komorach z kontrolowana atmosfera o kubaturze 300 m3, na
osad, lub pojawi¢ sie piana. Jest probe. Jestem zadowolony z efektow jakie uzyskatem.
to normalne zjawisko i nie ma to Jabtka po wyjeciu z komory byly jak zebrane prosto z drzewa, jedrnosc¢
wplywu na skutecznosc¢ dziatania odmiany Ligol z dorywek z trzeciego zbioru byta na poziomie 7.0.
produktu. FruitSmart stosowalem samodzielnie, bylo to dla mnie bardzo wazne, gdyz

nie musiatem umawiac sie ani czekac na aplikacje. Dzieki dobrej jakosci
owocow, udato sie sprzedac prawie wszystkie jabtka do Hiszpanii”.

%9

JFruitSmart stosowalismy w naszym 12 ha gospodarstwie po raz pierwszy
w sezonie 2015/2016 w przechowalni z KA. Przechowywalismy 130 ton

Stanistaw Szurek,
Gospodarstwo Ogrodnicze, J6zefow nad Wisly

WAZNA INFORMACJA:

Podczas aplikacji komora odmian: Ligol i Szampion. Komory otworzylismy pod koniec marca
powinna by¢ w pelni szczelna. i stwierdzilismy, ze jabtka przechowaty sie bardzo dobrze. Nie byto

w zasadzie zadnych ubytkow a nawet pokiute podczas zbioru owoce
Jabtka powinny by¢ zebrane nie zgnity.
w optymalnej fazie dojrzatosci
zbiorczej (mozna to okresli¢ Pomimo, ze jabtka do chtodni witozone byly pozno i wykazywaty duza
na podstawie testu skrobiowego dojrzatose, po wyjeciu z komory jedrnosc¢ praktycznie nie spadta, na Ligolu
i pomiaru jedrnosci). byta powyzej 6,3 a na Szampionie powyzej 5,0. W smaku nie byly gorsze

= od tych zrywanych prosto z drzewa na jesien. Dzieki

Jabtka przeznaczone do aplika- a Ny wysokiej jakosci owocow udato nam sie je bardzo
cji FruitSmartem nalezy zebrac¢ . dF it , szybko sprzedac pomimo bardzo trudnej sytuacji
w mozliwie najkrotszym czasie, " & ; w tym sezonie.”
nie powinno to trwac¢ dluzej niz » =1 "
7 dni. Podobnie zapetnianie ;i B

komory, a nastepnie jej zam-
kniecie trzeba zakonczy¢ . ‘
w ciagu 7 dni, optymalny czas : s Aneta Dabrowska,
to 3-4 dni. Gospodarstwo Sadownicze w Warce



Dodatkewym atutem stosowania
ErtiitSpnart sg oszczednosci
wynikajace z mniejszego zuzycia
pradu potrzebnego do pracy
ukladu chtodniczego w komorach
przechewalniczych.

W minionym sezonie
przechowalniczym firmy: Innvigo

i Appolonia sp. z o.0. podjetly
wspoiprace dotyczaca zastosowania
w swoich komorach chtodniczych
produktu FruitSmart.

Srodek zostat zastosowany.

w komorach o tgcznej pojemnosci
4704 m3.. Jabtka zgromadzone

w siedmiu komorach zostaty
potraktowane FruitSmart.

W ramach proby kontrolnej, jabtka
bez traktowania preparatem
pozostawiono w 3 komorach.
Oprocz walorow jakosciowych
wynikajacych z zastosowania
srodka FruitSmart, w komorach
odnotowano oszczednosci zuzycia
pradu wynikajace z krotszej pracy
urzadzen chtodniczych.

. FruitSmaé.rt

AN4IEC  SMARTUJ OWOCE | WARZYWA

W tabeli na sasiedniej stronie
zaprezentowano wyniki
pomiarow diugosci czasu

pracy urzadzen chtodniczych
w poszczegolnych komorach.
Chtodnia 1-3 i 7-10 po aplikacji
srodka FruitSmart, komory
4-6 bez aplikacji.

Analizie poddano prace
wentylatorow i pomp
chtodniczych. Ich czas pracy
przedstawiono w roboczo-
godzinach.

Pomiar zostatl przeprowadzony
w okresie od 8.12.2015 do
16.01.2016.

Pomiary wskazuja, ze zuzycie
pradu przy pracy wentylatorow
w chiodniach z aplikacja
FruitSmart byto o 13% nizsze
niz w komorach kontrolnych.
Natomiast o 23% nizsze byto
zuzycie pradu w przypadku
pracy pompl.

Pomiary byly prowadzone przez
okres 38 dni, dlatego mozna
przypuszczaé, ze w catym
okresie przechowalniczym
oszczednosci byly
zdecydowanie wieksze.

Z powyzszych analiz wynika, ze
FruitSmart nie tylko dziata na
utrzymanie wysokiej jakosci
owocow, ale rowniez powoduje
duze oszczednosci w catym
procesie przechowywania.

1 Powyzszy procent zuzycia zostat wyliczony na
podstawie srednich arytmetycznych.



Stany licznikéw Stany licznikéw llosé
Termin pomiaru przed pomiarem po zakonczeniu przepracowanych
2015-12-08 pomiaru 2016-01-16 godzin
Wentylatory cht. 1 4592 4719 127

Wentylatory cht. 2 3667 3788 121

Wentylatory cht. 3 3976 4113 137

Wentylatory cht. 7 4175 4301 126 Komory z FruitSmart
Wentylatory cht. 8 8232 8370 138

Wentylatory cht. 9 4465 4598 133

Wentylatory cht. 10 5032 5172 140

Srednia ilo$¢é godzin 132 87%

Wentylatory cht. 4 2761 2909 148

Wentylatory cht. 5 6960 7119 159 Komory kontrolne
Wentylatory cht. 6 3273 3422 149

Srednia ilo$¢é godzin

Stany licznikéw Stany licznikéw llosé
Termin pomiaru przed pomiarem po zakonczeniu przepracowanych
2015-12-08 pomiaru 2016-01-16 godzin
Pompa cht. 1 3388 3458 70

Pompa cht. 2 2432 2495 63

Pompa cht. 3 2792 2871 79

Pompa cht. 7 3279 3356 77 Komory z FruitSmart
Pompa cht. 8 3733 3813 80

Pompa cht. 9 3561 3635 74

Pompa cht. 10 3933 4018 85

Srednia ilo$é godzin 75 77%

Pompa cht. 4 1871 1962 91

Pompa cht. 5 3070 3176 106 Komory kontrolne
Pompa cht. 6 2330 2425 95

Srednia ilo$é godzin
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Damian Bernat

. +48 530 570 157
damian.bernat@innvigo.com
mazowieckie, swietokrzyskie

Tadeusz Kostrzewa

. +48 786171618
tadeusz.kostrzewa@innvigo.com
todzkie, mazowieckie

Marek Chojeta

L. +48 530 570 684
marek.chojeta@innvigo.com
lubelskie

Tomasz Chochorowski

-

FruitSmé

n
Jestes

zainteresowany
FruitSmart?
Skontaktuj

sie z nami!

Oryginalny produkt FruitSmart kupisz:

. +48 530 482 401

v PSS =
tomasz.chochorowski@innv om

-

malopolskie

Te drodkdw ochrany korzystacz 2 efistwa. Przed kazdym uzyciem przecz Je zamieszezane w etyklece dolyczace You
l l I ‘ ' l S O produktu. Zwrdc uwage na 2wroty wskazujace rodza) zagrozenia oraz przestrzeqaj Stodkdw bezpleczerstwa zamieszczonych w etykiecle. Uwaqa: Przy sporzgdzaniu, a

nastepnie stosowaniu mieszanin biomikowych 2 innymi produktani, nalezy przestizegac zaleceri 2 etyklet produkiGw wehodzacych w sklad migszaniny zbiomikowej. Tllhﬂ

Better chemistry

Warto zawsze zrobI¢ probe mikeszania przed wykonanfem zabiegu.
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